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feine Rehterrine
rassige T errine mit herbstlicher (Garnitur, und Selleriesalat “\Waldorf”

feine Most Kabis SUPPC verfeinert mit Reckenkiener \/ollrahm
mit Mostbrécui ~ Brunoise vom Wildschwein

Pikant cremige KijrbissuPPc aus frischem Muskat Kliirbis, verfeinert mit Reckenkiener
\/ol!rahm Parf:ijmiert mit seinem el und gerosteten K iirbiskernen

feiner Rchpuccﬂ:cr aus dem Gulclenta! mit hausgemachten SPétz]i
herbstlicher Gemijsegarnitur und Mirza AP‘FC] mit Preiselbeeren

Che{: ‘s, Jégcrp{:énnli “zartes Relﬁgcschnetze]tes an Wildrahmsauce mit gctrocknetcn

Zwetschgen und \/iei“e Prune verfeinert, serviert mit hausgemachten Spétzli
und Mirza APFC] mit Preiselbeeren

zarte Rehsclﬁnitzel an sdmiger Wildrahmsauce mit Preiselbeeren mit lﬁausgcmachten

SPétz]i] herbstlicher Gemijsegamitur und Mirza APFC] mit Preiselbeeren

Rehschnitzel “Saltimbocca" vom Rehriickenfilet, an Pikantem Wild Jus
R sstikroketten, herbstliche Gemijsegamitur, Mirza Aplce] mit Preiselbeeren

Kchri}ckcmcilct ,,nach Art des [Hauses® an samiger Wildrahmsauce mit Steinpi]zen
hausgemachten Spétzli, herbstliche Gemijsegamitur und Mirza AP‘FC] mit Preiselbeeren

* Hirschfilet Stroganomcp‘ an rassiger FaPrikaralﬂmsauce mit / wiebeln, K noblauch,
Feperoni, Champignons und Gurkenstreifen serviert mit hausgemacl'zten SPétz]i

" Gulclcntalcr— WilclP{:anne u hausgemachte Spétzli an Wa]dpi]zrahmsauce,
SPeckarFeli, Kése iiberbacken und zartrosa gcbratcncm Rehr[jckemcilet

4 hausgcmachtc Rchbratwurst“ an Zwiebelsauce
mit lﬁausgemachten Spétzli, und Mirza APFCI mit Preiselbeeren

Vegetarisch

" Fchlschuss Te”er « alles Wilde - ohne Wild
hausgemachte Spétzli serviert auf Wa]dpi]zsauce, Kot‘(raut mit glasier’cen Maroni,

Rosenkohl, Mirza Apxce] mit Preiselbeeren, T rauben und Kotwcinzwetschgen
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griiner Salat Fr. 8.50
gemischter Salat Fr. 11.50
Niissler Salat ,, Mimosa “ Fr. 12.50

unsere Salat servieren wir mit Haus- franzosischem- oder italienischem Dressing

Niissler Salat ,,nach Art des Hauses* Fr. 15.50

an Hausdressing, mit gebratenen Speckwiirfeli, Champignon
Brot Croutons und gehacktem Ei

feines ,, Wysiippli nach Soledurner Art Fr. 10.50
die Suppenkreation mit langer Tradition, neu entdeckt....
...doch nicht nur in Solothurn beliebt!

panierte Schweinsschnitzel mit knusprigen Pommes frites Fr. 26.50

Schweinschnitzel an Champignonsrahmsauce Fr. 26.50
serviert Butternudeln und Pfirsiche mit Rahm

Schweinssteak mit hausgemachter Krauterbutter Fr. 32.50
serviert mit Gemiisegarnitur und knusprigen Pommes frites

klassisches Cordon Bleu vom Schweinsnierstiick Fr. 31.50
gefiillt mit Schinken und Greyerzer Kdse vom Reckenkien
serviert mit Gemiisebouquet und knusprigen Pommes frites

"Ochsen - Pfiannli"” Fr. 34.50

Kalbsgeschnetzeltes an Champignonsrahmsauce
serviert mit feinen hausgemachten Spdtzli

Filetmittelstiick schonend rosa gebraten, mit Waldpilzsauce Fr. 42.50
serviert mit Gemiisebouquet und Butternudeln

Schweinsfiletspitzen "a la Chef" Fr. 34.50

an feiner Rahmsauce mit getrockneten Zwetschgen
und Vieille Prune verfeinert, serviert mit Butternudeln

Rinds Entrecote Fr. 42.50

mit hausgemachter Krduterbutter serviert mit Pommes frites

Rindsfilet Tournedos Fr. 54.50

nach Threm Wunsch gegart, an Rahmsauce mit bunt geschroteten
Pfefferkornern, serviert mit Gemiisebouquet und Rostikroketten



